


VARIANTA C.1 * BOHEMIAN MENU

CENA 780 K¢,-/osoba

STUDENY BUFET

Hanacké zeli s kienem
Masova misa - Uzené klobasy, kachni pastika
Syrova misa - hermelin, niva, jadel, korbacky, orechy, med
Domaci chléb z pivovarského mlata

TEPLY BUFET

Pecené kureci palicky na nasem pivu s brusinkami
Prazska Sunka od kosti, okurky, horcice, kren
Segedinsky veprovy gulas s houskovym knedlikem
Pecené brambory s kofenovou zeleninou

DEZERT

Jable¢ny zavin



CENA 1100,- K¢/osoba

Studeny bufet

Salat - smés listovych salatu s variaci sezonni zeleniny, medovy a jogurtovo-koprovy dressing
Masova misa - utopenci, tlacenka, uzené klobasky, kachni pastika
Syrova misa - Hermelin, niva, jadel, korbacky, ofechy, med, mix naklddanych syru
Domaci chléb z pivovarského mlata

Teply bufet

Polévka na vybér:
Silny hovézi vyvar s masem, zeleninou a nudlemi, bamboracka s lesnimi houbami, nebo krémova ¢esnecka
Pivovarsky hovézi gulas na nasem pivu Monarchie
karlovarsky knedlik
Pikantni kureci kridla ve Svestkovo-pivni marinadé
Smazené olomoucké tvardzky - domaci tatarskd omacka
Pecené brambory Grenaille s pazitkou

Dezert
Livance s borlvkami a tvarohem

Merunkova bublanina
Ovocnad misa



CENA 1 350,- Ké/osoba

Studeny bufet

Hoveézi Brisket s BBQ omackou
Salat Coleslaw
Lehky vidensky bramborovy salat
Salat - smés listovych salatu s variaci sezénni zeleniny, medovy a jogurtovo-koprovy dressing
Nase vlastni nakladana zelenina - kvétak, okurky, ¢ervena cibule, jalapenos
Domaci chléb z pivovarského mlata

Teply bufet

Polévka na vybér:

Silny hovézi vyvar s masem, zeleninou a nudlemi, nebo francouzska cibulacka s Cheddarem
Medova kureci BBQ kridla na chilli a medu
Pecena veprova BBQ zebra
Hoveézi zebra na nasem pivu Monarchie
Krati prsa
Domaci grilovana zauzena klobasa
Pecené fazole
Mexicka smetanova kukurice
Mac and cheese
Domaci chléb z pivovarského mlata
Pecené brambory Grenaille s pazitkou

Dezert

Cheese cake s javorovym sirupem



CENA 1 650,- KE/osoba

Studeny bufet

Smés listovych salatu, pecené repy s kozim syrem a vlasskymi orechy
Hovézi Roastbeef - medovo horci¢na omacka
Gravlax - marinovany losos v melase a bylinkach
Zvérinova pastika s visShovou omackou
Domaci chléb z pivovarského mlata

Teply bufet

Polévka na vybér:
Silny hovézi vyvar s masem, zeleninou a nudlemi, nebo francouzska cibulacka s Cheddarem
Prazska Sunka od kosti pec¢end v medu a tymianu
Carbonade Flamande - belgické dusené hovézi na ¢erném piveé
Savojské rizecky z pannenské svickoveé
Pecena zelenina - dyné hokkaido, bataty, mrkev, celer, papriky, ¢ervena repa
Domaci chléb z pivovarského mlata
Pecené brambory Grenaille s pazitkou

Dezert

Cheesecake s javorovym sirupem



CENA 2 500,- K&/osoba

Studeny bufet

Vybér kanapek 3 ks/os
Hoveézi roastbeef s kaparovou majonézou
Uzeny norsky losos
Cerstvé UstFice Gillardeau N.3 2 ks/os
Grilované krevety s chilli, C¢esnekem a petrzelkou
Belgické slavky na pivu Monarchie
Michany salat s rukolou, susena rajcata, kapary, Parmazan, dresing
Vybérové Ceské, italské a francouzské syry
Vybérové Ceské, italské a madarské uzeniny

Teply bufet

Polévka na vybér:
Provensalska rybi Bouillaisse, nebo krémova cibulacka
Pecena veprova BBQ zebra
Hovézi mini burgery 2 ks/os
Savojské rizecky z pannenské svickoveé
Cizrnové curry s kokosovym mlékem
Jaleni ragu s ostruzinami
Pecena prazska Sunka na nasem pivu s medem



Grill

Hovézi steakova masa
Veprova pluma z prestického pasika na ¢esneku s rozmarynem
Cerstvy norsky losos s citronovym pepiem
Kypersky syr Halloumi s olivovym olejem

Prilohy

Pecena korenova zelenina
Brambory Grenaille s pazitkou a farmarskym maslem
Pecené bataty s dyni hokaido
Domaci chléb z pivovarského mlata
Ryze Basmati

Dezert

Mini dezerty 3 ks/os
Ovocny salat se zelenym Cajem



Nase piva: Legie-svétla 10*, Republika - svétla 12*, Monarchie - tmava 13*, Remorkér - svétly single hop special 12*
Bilé vino, ¢ervené vino, nealkoholické napoje, domaci limonada, nealko pivo,
Teplé napoje, espresso, lungo, cappuccino, Caje

Nase piva: Legie-svétla 10*, Republika - svétla 12*, Monarchie - tmava 13*, Remorkér - svétly single hop special 12*
sezonni specidly dle aktualni nabidky na Cepu
Bilé vino, ¢ervené vino, prosecco, nealkoholické ndpoje, domaci limonada, nealko pivo,
Teplé ndapoje, espresso, lungo, cappuccino, Latté macchiato, Caje, Cerstvy zazvorovy ¢aj s medem

Nase piva: Legie-svétla 10*, Republika - svétla 12*, Monarchie - tmava 13*, Remorkér - svétly single hop special 12*
sezonni specidly dle aktualni nabidky na ¢epu
Bilé vino, ¢ervené vino, prosecco, nealkoholické napoje, domaci limonada, nealko pivo,
Teplé ndapoje, espresso, lungo, cappuccino, Latté macchiato, Caje, Cerstvy zazvorovy ¢aj s medem
Michané napoje: Aperol spritz, Gin&Tonic, Havana Club, Skinny bitch

Prosecco * Bohemia sekt * nas pivni special mésice * pivovice 70,- KE/osoba

Veuve Clicquot brut * Moét & Chandon Imperial brut 450,- KE/osoba

CENA NAPOJOVYCH BALICKU PLATI PO CELOU OTEVIRACI DOBU RESTAURACE.
PO ZAVIRACI DOBE SE BALICEK PRODLUZUJE PRI *PRODLOUZENI OTEVIRACI DOBY*



Kanapky - 50,- Ké/kus

s uzenym lososem * s marinovanou Mozzarellou, cherry rajcatky a pestem
se Sunkou od kosti a cornichonkou * s grilovanym lilkem a anCovi¢kou * se zelenym chrestem a roastbeefem
se susSeny rajc¢etem a parmazanem * s modrym syrem a prazenym vlasskym orechem

Barbecue misa - 2,5 kg masa - cena: 2 000,- K&
Barbecue vegetarianska verze - 2,5 kg grilované zeleniny - cena: 2 000,- K¢&

Sunkovo saldmova misa - 1 kg - cena: 850,- K&
Syrova misa - 1 kg - cena: 850,- K¢&

Cerstva zeleninova misa - 1 kg - cena: 550,- K&

Cerstva ovocnd misa - 1 kg - cena: 550,- K&

Misa s rizky - 1 kg - cena: 800,- K&
Party tatarak 1 kg - cena: 1 700 K¢



K DISPOZICI JE PLATNO S PROJEKTOREM A MIKROFONEM ZDARMA

Cena dle dohody
ZIVA HUDBA: harmonika¥, staroceské trio kapela, swing, jazz, rock, DJ
KOUZELNIK
PROHLIDKA PIVOVARU SE SLADKEM
SKOLA CEPOVANI PIVA, aneb jak spravné &epovat pivo
PIVNI SOUTEZ (hadani spravného druhu piva aneb degustace poslepu)

VYZDOBA A DEKORACE

Rautové a ndpojové bali¢ky trvaji po celou dobu oteviraci doby.
Po oteviraci dobé se balicek prodluzuje za cenu 150,- K& na osobu a hodinu.
Pro kazdou uzavrienou spole¢nost se klasickd otevaraci doba prodluzuje o hodinu navic zdarma.
Kazda dalsi zapocatd hodina navic je u¢tovana formou pronajmu cenou 10.000,- K& za hodinu.
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KONTAKTY:

E www.lodpivovar.cz ﬂ Lod Pivovar +420 773 778 788 @ rezervace@lodpivovar.cz Lod Pivovar
LOD PIVOVAR, Stefanikiiv most, Dvofakovo nabrezi, Kotvisté €. 19, PRAHA 1



